Donnerstag, 25. Mirz 2010 Forum

«Fisch ist ein beliebtes Nahrungsmittel»

Toby Herrlich.

Foto: 2Vg

BiBo: Seit rumd vier Monatan fahren
Sie das aFischladelis. Wie fallt thre
arste Bilanz aus?

Toby Herrlich: fch darf sagen, dass wir
mit dar Entwickking sehr zufriaden sind,
Wir haban beraits traue Stammkunden
und fast wiichantlich basuchan uns Nou-
gierige, welche vom sFischisdalis ge-
hart odar gelesen haben. Ab dem 17
April wearden wir auf vielseitigen Kun-
denwunsch das sFischiddalie zusdtzlich
Jjeden Samstagvormittag getiffnet ha-
ben. Wir erleben spannande Tendenzen
im Verkauf So sind zum Befspiel manche
Fischa, wie der nachhaltiz gefangene
KabelauwDorsch aus lsland, sahr baliabt,
Diia Kunden schatzen das vialfa itige An-
gebot, die Qualitst und die perstinliche
Beratung und teilen uns ihre Eindrdcke
und Erfahmingan mit.

Heute und nachsten Donnerstag gilt
a1 Promotionstage. Was diirfon wir
darunter varstahan?

Dias jst ain Ostamgeschenk an unsere
Kundschaft; For gewdhnlich erhalt man
beim Kauf ab 50 Franken ain «Traua-
fischiis — ain Fisch-Stempal auf dia par-
stnliche Treuekarte. Heute und kom-
menden Donnerstag  gibt es  ain
zusgitzlichas Treusfischii baim Kauf aber
50 Franken. Bai 10 Trauefischli profitiart

der Kunde bei seinem nédchsten Einkauf
von ainem Rabatt von 50 Franken.

Ostern steht vor der Tiire, wo in dar
Regal Fisch auf dem Meniplan steht.
Was kinnen Sie der Kundschaft alles
anbisten?

immer empfahlenswert fir die Oster
tafal ist wnser traditionaller «Bargan-
Rauchlachss aus Norwagan, Wir selbar
ganigssan ihn zu einem Ostarbrunch zu-
samman mit dar Familis wnd Fraundan.
Und gerade dia Leimantalar kennan und
schatzen diese Delikatesse barajts von
unseran jghrichan Rawchiachs-Promo-
tionen an dan Fasttagen. Abar Rauch-
fachs ist fa nur ein Tail des Ostergedacks.
Elalfische wie Egli Zander, ain fainas
Turbot-(Steinbutt) oder Seateufalfilat -
allesamt aus machhaltiger Fischarai -
werten das Osterfest qualitativ auf
Servart zum Abendessan mit einem pas-
sandan, frischen Weisswein, Ich freue
mich beraits jatzt auf die Felertage! Ub-
rigans, alle Meerfischiilats sind zudem
gratentre],

Sie setzen sich fiir artgerachte Hal-
tung und den Umweltschutz (Ozeana)
ein. Konnen Sie uns lhr Engagement
niker erklaren und welche aktive
Rolla spielt dabei das Oberwiler
aFischladelis?

Fisch ist ain sehr baliahtes Nahrungsmit-
tal, dann immear mehr Menschan assen
immer mahr Fisch. Dieser staiganden
Nachfrage sind abar natarliche Granzan
gasatzt, Als Fischimporteur und -verksi-
far ist o5 unsera Verantwortung und
unser Anliegen, den Fischiiebhabar zu
ermuntem, bai seinar Wahl auf Nach-
haltigkeit baim Fischeinkauf zu achten.
Vor zwei Jahren haben wir das Label
fishdfutura® ins Leban georufen, um

nachweiilich nachhaftige Fisch-Erzeug-
nissa auszuzeichnen und den Konsu-
mentan aufzukigren. Beraits ober 80%
der Fische im «Herrich's Fischladelis tra-
gen das fishdfuture®-Labal und sind
dahar mit gutam Gewitsan nachhaltiy
zu geniessen. Diese Fischbesténde sind
wedar vom Aussterban bedroht noch
Gbarfischt,  sondem  werdan  voraus-
schavend und verantwortungsvoll ba-
wirtschaftat, sowoh! im Wildfang als
auch in der Zucht.

Aber da gibt as noch einen waitaran,
wichtigen Aspekt: den Klimaschutz.
Denn was viela nicht wissen: Rir Fisch
wird vom Famg his zum Verbrauch wial
Enargie bandtigt. Deshalb @berwaisan
wir for joedes werkaufte Kilogramm
fish4future™-Frodukt einen Beitrag an
die Kliimaschutzorganisation mydimata,
Dank diesem Ansatz konntan wir im
2009 mit einem namhaften Beitrag das
Klimaschutzproiekt  «Windenargie in
Manawaty, Neuseelande unterstitzen
Wer also nachhaltigan fishdfuture” Fisch
im eFfschiddali» kauft, untarstGtzt aktiv
die nachhaltige Fischarel und gleichzei-
tig dlan & limaschutz!

Wao finden wir das «Fischladelis und
wie sind die Offnungszeiten, insbason-
daera wihrend den Promotionstagen?

Das sFischiddaliz befindet sich an der
Mohlemattstrasse 25, just rechts vom
Fust. Die Offnungszeiten sind jewails
donnarstags, von 78 bis 19 Uhr, sowde ab
dem 17 April samstags, auch von 10 bis
12 Uhr Am Gmndonnarstag, 1. April
{kain Aprilscherz!), haban wir von 10 bis
12 Uhr und von 16 bis 19 Uhr gadffnat,
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Weitere Informationan:
wovew fischlgdeli.ch



